KaAn opeEn! Guten Appetit!
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EAMvizn ywordtixn cohdrta / Griechischer Bauernsalat
Elliniki choriatiki salata
Wie bereitet man einen griechischen Bauernsalat zu

Yhuzd Zutaten
3 vroudteg 3 Tomaten
1 ayyovor 1 Gurke
Y2 muteoua ¥, Paprikaschote
Y5 mpeupidL 2 Zwiebel
150 yo. ol péta 150 gr. Feta-Kise
ehatorado Olivenol
Eudu Essig
ohdTL Salz
olyavn Origano

Koépovue
TO OyYOU-

KoépBovue 1o npepupiol

O€ QETEC.
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Piyvovue Alyo ehodrado.




ITpooB€rovue 10 TUEL Avoxarevovpue Ao ToL VMXAL...
PETA OE HOUUATLOL.

...xou 1 oohdro etvan €rowun. Koy oag 6peén!

TIP: Der FETA - Kése wird aus Schafsmilch hergestellt. Viele ausldndische
Késefabriken heutzutage imitieren den griechischen FETA und stellen ihn aus
Kuhmilch her. Dieser aber schmeckt nicht so gut wie das Original.
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YovpAdaxt - Souwlaki
xoLowvo np€ag - Schweinefleisch
1. KSBouue To %01owve npgag oe AadL - Ol
WXQG ROUUATLAL. AeuovL - Zitrone
wx€c covPAeg - SpieBchen
1OUHLVO %00l - Rotwein

2. Batovue ta xouud-
TLOL O€ ULOL AEXAVY UE
AAdL(*).

4. Ta. covpAdaxia etvor EToLua,
VO TOL YOOV UE.

5. Ta ogpfipovue pue Aepovl.
[Tivovue néxnvo npaot.

(*) TIP : Damit das Fleisch zarter wird,
legen wir die SpieBchen am Vorabend in
Ol ein. (Bild 2 ) Wir grillen sie am
néchsten Tag.



